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1. Наименование поставляемых товаров: Интернет-технология массовой  индивидуальной оценки недельного рациона питания детей и взрослых  в организованных коллективах. Нормативная база  - с 1 года. 

2. Количество поставляемого товара: согласно таблицы 1.

Таблица 1. 


Название 



Кол.
Цена (руб.)


Интернет-технология массовой индивидуальной оценки недельного рациона питания детей и взрослых  в организованных коллективах с оценкой  физического развития, фактического питания, оптимизации рационов, расчетом адекватной двигательной активности.
–
1 шт.
97000







3. Место поставки товаров: 

4. Сроки (периоды) поставки: __________ 2010 года.

5. Цели использования: Предназначен для массовой оценки индивидуального недельного рациона фактического питания, вычисления рисков возникновения заболеваний от неправильного питания, проведения коррекции питания и оптимизации рациона, адекватного   индивидуальной норме, т.е. соответствующей антропометрическим данным, состоянию здоровья, физической активности, психологической нагрузке, наличию вредных привычек( курение , алкоголь), наличия неинфекционных (хронических) заболеваний и состояний с учетом экологических и климатических факторов. Индивидуальная норма задается в нутриентной области (энергитические и  пластические элементы питания, энергозатраты; витамины; минералы -всего 27 нутриентов. Оптимальный рацион строится на базе фактического питания, что снижает стрессовую нагрузку от применения непривычных диет. По нутриентному составу фактического питания автоматически оцениваются риски 16 алиментарных заболеваний с формированием рекомендуемых и ограниченных к употреблению продуктов. Технология предназначена для массового применения в организованных коллективах: центрах здоровья, школах, высших и средних учебных заведениях, на предприятиях, в спортивных клубах и фитнес-центрах. Массовость достигается за счет применения специальных анкет и электронных пищевых дневников , реализующих как традиционный   метод ведения пищевого дневника ,  так и частотный  комбинировнный метод. Клиент самостоятельно, в домашних условиях готовит электронную версию дневника, используя компакт диск или интернет. Подготовленный файл данных передается в соответствующий центр и ждет своей очереди на дальнейшую обработку. В автоматическом режиме программный комплекс обработки в реальном времени выдает для каждого риски заболевания от несбалансированного питания и набор продуктов для коррекции рациона по каждому нутриенту. Разработка индивидуальной  недельной диеты требует участия специалиста( диетолог, эндокринолог , гастроинтеролог), который тратит время только на процедуру автоматизированной оптимизации рациона. При необходимости проводится дополнительная  очная или заочная  консультация специалиста  с клиентом. В результате клиент получает недельный  сбалансированный рацион , построенный на базе фактического рациона с добавлением рекомендованных продуктов и элементов функционального питания.

6. Виды поставляемых товаров

1
Эксплуатационные характеристики
Наличие функций
Ед. изм.

параметра
Величина параметра 


Возможность функционирования комплекса в операционных системах Windows 95/XP/Vista
наличие



2
Возможности программного обеспечения комплекса





Возможность автоматизированного сбора данных для проектирования индивидуальной нутриентной нормы с помощью ПК «Электронный пищевой дневник», ПК «Калькулятор дневного рациона» доступных через Интернет:

-ввод антропометрических данных; 

-вводпроцентного содержания жировой ткани; 

-ввод параметров  образа жизни  : двигательной активности, психологического давления ,вредных привычек, режима сна, труда и отдыха; занятий физкультурой и спортом;

-ввод экологических параметров : метео-факторов , климата проживания ,вредных факторов производства.

-ввод данных о  неинфекционных заболеваниях, состояниях и и симптомах.

Возможность оценки физического  развития детей.

Возможность расчета индивидуальной нормы по питанию с учетом вышеприведенных факторов.

Возможность оценки фактического питания

по 27 нутриентам   методом пищевого дневника, частотным методом и комбинированным методом.

Возможность выбора продуктов и блюд из базы данных, разбитой на группы и подгруппы 

Возможность самостоятельной организации, заполнения и ведения пользовательской  базы данных

(например , спортивного питания , функционального питания  и т.п.)

Возможность оценки весов продуктов и блюд по справочным данным и фотографиям продуктов и их частей в натуральную величину.

Возможность автоматической оценки рисков  алиментарных (связанных с питанием) заболеваний  с указанием дефицитных и профицитных нутриентов. 

Возможность автоматического выбора продуктов и блюд для оптимизации рациона,сгруппированных по нутриентам.

Возможность автоматизировнной оптимизации рациона с заочным участием в оптимизации врача -диетолога.

Возможность рассчета графика  индивидуальной  физическую нагрузки для нормализации обмена веществ и снижения рисков заболеваний  исходя из ограничений по здоровью.
наличие

наличие

наличие

наличие

наличие

наличие

наличие

наличие

наличие

наличие

наличие

наличие

наличие


Число 

заболеваний , симтомов

Число нутриентов

число элементов в базе данных

число групп 

число элементов и подгрупп 

число 

фотографий  

число заболеваний 

разбито на группы дефицитных и избыточных продуктов 

число итераций 

время поиска оптимума

число видов нагрузки 


86

19

Основ. 9, вит. 9 минерал. 9

около 1500

   14 

не 

ограничено

свыше 500

16

не более 10000

неболее

5 мин.

10

3
Состав комплекса





CD -диск с программным обеспечением ПК «Индивидуальная диета 3.0», сетевая версия;

СД-диск  с программным обеспечением 

ПК «Электронный пищевой дневник», сетевая версия

СД-диск с программным обеспечением 

ПК «Калькулятор дневного рациона», сетевая версия 

Руководство пользователя на русском языке.

Электронный ключ защиты 

Упаковочная коробка
наличие

наличие

наличие

наличие

наличие

наличие
шт.

шт.

шт.

шт.

шт.

шт.
1

1

1

1

1

1

1

1

4
Документы





Свидетельство  Роспатента на программу 





Сертификат соответствия




5
Прочие требования





Гарантийный срок 

 месяц
12

7. Условия поставки товаров: 

· поставка производится силами поставщика собственным транспортом или с привлечением транспорта третьих лиц за свой счет; 

· все виды погрузочно-разгрузочных работ осуществляются поставщиком собственными техническими средствами или за свой счет;

· расходы, связанные с устранением недостатков товара и некомплектности, несет поставщик; 

· товары, на которые оформляется рекламация, подлежат замене в течение  пятидневного срока; 

· все эксплутационные затраты, связанные с исполнением обязательств по рекламации (временным хранением, транспортировкой от поставщика до склада заказчика, от заказчика к месту ремонта, замены и обратно, погрузкой-разгрузкой, сборкой и наладкой) поставляемых товаров несет поставщик.

8. Требования по выполнению сопутствующих работ, оказанию сопутствующих услуг, поставкам необходимых товаров, в т.ч. оборудования

Все сопутствующие работы (временное хранение, транспортировка от поставщика до склада заказчика, от заказчика к месту ремонта, замены и обратно, погрузкой-разгрузкой, сборкой и наладкой) выполняет поставщик в размере общего объема финансирования.

9. Общие требования к товарам:

- поставляемые товары должны быть новыми, не бывшими в употреблении, не восстановленными после ремонта, не выставочными экземплярами.

- год изготовления – не ранее 2010 года выпуска.

10. Порядок (последовательность, этапы) поставки товаров:

вся продукция поставляется в два  этапа  до ___________ 2010года.

11. Требования к безопасности товаров: товар должен соответствовать требованиям качества, безопасности жизни и здоровья, а также иным требованиям сертификации, безопасности (санитарным нормам и правилам, государственным стандартам и т.п.), лицензирования, установленным законодательством Российской Федерации.

12. Порядок сдачи и приемки товаров: на основании Акта сдачи – приемки товаров.

13. Требования по передаче заказчику технических и иных документов при поставке товаров:

Поставщик должен предоставить:

свидетельства Роспатента  на программы;

          сертификаты соответствия;

паспорта, руководства, инструкции по эксплуатации оборудования на русском языке,

гарантийные талоны;

накладные  счета-фактуры.

14. Требования по техническому обучению поставщиком персонала заказчика работе на подготовленных по результатам работ объектах: поставщик гарантирует инструктаж и обучение персонала в количестве 3 чел. на рабочем месте (в рамках цены государственного контракта).

15. Требование по передаче заказчику комплекта расходных материалов для первичной эксплуатации товара: одновременно с поставкой товара.

16. Требования по объему гарантий качества товаров: 

Поставщик организует сервисную поддержку на весь поставленный товар в рамках цены государственного контракта в течении гарантийного срока.

Если поставщик не является производителем, может быть представлена гарантия завода-производителя (изготовителя) на товар.

17. Требования по сроку гарантий: 12есяцев.
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